MINISTERE Animation et developpement
DE L'AGRICULTURE -

ET DE L'ALIMENTATION des Territoires

Foii de 'enseighement agricole
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Dispositifs Tiers temps et chef.fe de projet de partenariat

Le proj et -
Construire un Systeme Alimentaire Local et Durable d’etablissement JEOT > AZUR
Modéliser le systeme pour integrer un Plan Alimentaire Territorial (2019-2022)

Rega.r d Sur I eS r éSUI t a.t S ( at t endus/ obt enus en

f onction de |’ avancée du prnjpf)

Impact sur/pour le
territoire

Seul établissenent de | a regi on Sud
a avoir obtenu un tiers tenps ADT
en 2019 pour construire un systene
alimentaire | ocal et durable de
restauration collective pour le
nodeél i ser et |’ exporter

Exporter le modele a d’autres structures

Faire bénéficier le territoire du retour d’expérience

Emergence de 2 nouveaux projets :
* projet régional : Valorisation des déchets organiques
de cantines
* Co contruire des moduiles de formation autour de la Visibilité nationale
Loi EGALIM avec Campus des métiers de I'hotellerie et
de la restauration

Sylvie SOAVE : tiers tenmps ADT
1 Comité de pilotage
6 conmm ssi ons techni ques

R | Méethodol . ay sgeg s . .
appel Méthodologie Visibilité territoriale

Respect du cadrage national PNAS,
PNNS4

Impacts sur/pour les Impact sur/pour
éeleves Patahliscement

Test d'une méthodologie de pilotage de
projets transverses

Sylvie SOAVE- Tiers temps ADT- Alimentation durable- 21 lanvier 2020

Implication les jeunes dans un projet collectif

Sensibilisation a I'alimentation durable .
Part enai res techni ques : Etre acteur d’'un SALD / Cohésion d'équipe "\ Enrichir le catalogue de

formations du Campus

« soutien de |’ équi pe de direction

« coaching d un ingénieur pour le Mettre en place des aCtIOI'IS
pil otage du projet transverse Citoyennes

« intéegration de professionnels de

rréltier§ fio bouehe sy €OAIL Esprit Campus Donner du sens aux enseignements
- le réseau d acteurs construit par

le pilote a perms de rendre |es Renforcement d’'une pédagogie active

actions visibles du niveau | ocal au
ni veau regi onal et au niveau
nat i onal

Travalil pluridisciplinaire

Alimentation axe fort du
projet d'etablissement

Innovation pedagogique

Partenaires financiers :

Projet |auréat de plusieurs appels
a projet (DGEER DRAAF, CASDAR TAE )

Impact sur/pour les equipes
educatives

Sout enu par |a M&EN

Local | sat 1 on _ Une charte et 16 Objectits = = Les lyceens agissent pour
Les produits de I'exploitation AB seront privilégies I'alimentation de demain
dans notre restauration collective
Pour nous local = identité mediterraneenne (région Le Campus Vert d’Azur d’Antibes

Le SALD du Campus doit étre en coheérence avec le Cadre rézlementaire et la charte régionale de Croisset a Grasse pQUI' _
Favoriser les produits frais de 1™ gamme de saison [—] proposer un evenement CUIIHaIre,

\V\m Sud et Piémont) s'associe au Lycée professionnel

LOI EGALIM ' 1 fruit frais au choix par jour
: @ Favoriser les produits respectusux fagon K« Top Chef »
Charte ) _ a de 'environnement  circuits courts
régionale Valoriser le terroir o 20 % de produits Bio

A chague repas

Favoriser legumineuses e e

Proposar un menu végetarien par
g Gerer et Valoriser les

semaine Envi ronne ment dechets organiques

b . ﬂ_'&'_-‘-‘.&
pf’ Interdiction des plastiques
% L L= Tri sélectif, pré tri par o 50 % HT de produits de
\ L convives qualité (Labels), SIQO
. : ..= o mileai '|_ .
f - Plan sur 4 semaines
o i 1 —crAanOomicile
Sl |"- %
= >
J. .

5 composantes,
choix

Social

Commission
MEenL +Convives

Remise des prix a Péquipe gagnante de ce

L\_\“\.% E e aﬁunﬁ premier concours « Graines de toqués »
T i @ 1 Janvier 2020
VERT D AZUR Sécurité alimentaire convivialité

Menu conseille equilibre, origine
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